
Lundi 13 Mardi 14 Mercredi 15 Jeudi 16 Vendredi 17

Tomate BIO / mozzarella 6 
Œuf dur  / mayonnaise    

1.8.11.14
Carotte BIOLOCAL 1.8.11 Taboulé maison 4

Rillettes VPF Salade de thon / mais
Poireau BIO / vinaigrette 

11.14

Concombres BIO à la menthe 

6

Salade composée BIO Salade composée BIO Salade composée BIO Salade composée BIO Salade composée BIO

Sauté de dinde VVF forestier 

1.2.6.11

Sauté de Bœuf  VBF aux 

olives  1.2.6.11

°Quenelle Nature aux 

champigons 4.6.8

Escalope viennoise VVF          

4.6.8

Riz BIO pilaf (6)
Pavé de poisson MSC à la 

bordelaise 4.9.10

Pomme de terre BIO 

persilliées 6

Poêlée de légumes 

villageoise 6

Dos de colin MSC au citron 

4.6.9.10
Coquillettes BIO 4.6

Rôti de porc  VPF sauce 

moutarde 11.14

Côte de Porc VPF sauce 

Charcutière 4.6.11.14
Pennes BIO 4,6

Courgette BIO 6 Brocolis BIO 6 Poêlées Tex Mex 6 Epinard à la crème 6
Penne à la sicilienne 

aubergine tomates 1.2.4.6

Crème aux chocolat 6.8 Paris-Brest 1.4.6.8.5

*Fruit de saison BIO et BIOLOCAL *Fruit de saison BIO et BIOLOCAL

Déjeuners de la semaine du 13 au 17 Avril 2026

*Laitage nature BIO (6)*Laitage nature BIO 6 *Laitage nature BIO 6 *Laitage nature BIO 6

Courgette Rapée BIO et 

Betterave rapées BIOLOCAL

 Poêlées de Champignons 

BIO, courges BIO, poireaux 

BIO, châtaignes 1.2

*Laitage nature BIO 6

*Fruit de saison BIO et BIOLOCAL *Fruit de saison BIO et BIOLOCAL*Fruit de saison BIO et BIOLOCAL

  !! LISTE DES ALLERGENES A TITRE INDICATIF SOUS RESERVE DE MODIFICATION LE JOUR DE MENU !!  1.Arachide 2.Céleris 3.Crustacés 4.Gluten ( pain TLJ) 5.Fruit à 

coque 6.Lait 7.Lupin 8.Oeuf 9.Poisson 10.Fruit de mer 11.Moutarde 12.Sésame  13.Soja 14.Sulfites.                                                                                                                                                                                                                                                                                       



Lundi 13 Mardi 14 Mercredi 15 Jeudi 16 Vendredi 17

Buffet d'entrées Buffet d'entrées Buffet d'entrées

Potage Maison Potage Maison Potage Maison

Merguez VOF / Falafels BIO
Filet de poisson meunière 

MSC 4.9 / citron BIO

Blanquette de poulet BIOLOCAL 

VVF 1.2.6.11

Semoule BIO 4 / légumes 

Couscous 

Blé BIO à la tomate 4 / Chou 

fleur BIO 6
Riz BIO aux légumes 6 

Tarte aux pommes 1.4.6.8.5 Eclair chocolat  1.4.6.8.5

*Fruit de saison BIO et BIO 

LOCAL

*Fruit de saison BIO et BIO 

LOCAL

Le Proviseur L'administratrice Le Technicien restauration

P. FOURNIE Me. AUCLAIR-MOHAMADOU C. CHAUMON

*Fruit de saison BIO et BIO 

LOCAL

VBF: viande bovine Francaise,VPF: viande porcine Francaise, VOF: viande ovine Francaise,VVF: viande de volaille Francaise,

Buffet d'entrées Buffet d'entrées

Camembert  BIO 6

         *Fruit de saison BIO et 

BIO LOCAL

Babybel BIO 6 *Laitage Nature BIOLOCAL 6 *Laitage Nature BIO 6
VACANCE!!!!!

Spaghetti Bolognaise VBF ou 

°Napolitaine 4.6

Diner de la semaine du  13 au 17 Avril 2026

 Le vinaigre contient naturellement des sulfites, par conséquent toutes les vinaigrettes et la moutarde en contiennent.                                                                                                                                                                                                                                 

Pain BIO IDF Tous les mardi et jeudi soir                                                                                                                                                                                                                                                                                                         

*aide union européenne à destination des écoles                                                                                                                                                                  

Plat végétarien      Produit bio et local:BIOLOCAL            


