COLLEGE JANSON DE SAILLY SITE DELACROIX

- MENU S38 DU  19/01/2026 AU 23/01/2026 i
/an on ) de Smﬂv & "‘" /A& /..—,§ ‘}y *"IegeFrance
Paris /
MIDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
: ; Seladepomines te'.”e 20 Salade de carottes /chou | Salade sardines en rillette
Salade thon riz Potage de légumes frais | Mousse de canard viande . g
ENTREE ; T ; BIO au citron frais bio
Salade batavia 11,4 Salade cruditées 1,2,4 de porc frangais
Salade composée 1,24 (6,8,11,14)
Pomelos
: : Cote de porc grillée ou
Sazfvﬁ}zaroae:f:ilsagde CRilT o e oo Saucisse de Toulouse Cuisses de poulet frangais Filet de colin a la
PLAT ne : : AT DD Viande de porc frangais aux abricots et frites bordelaise MSC 2,9,10
Courgettes fraiches roties | Chiches bio riz pilaf bio : : : : > .
2 : aux oignons lentilles bio brocolis 4 Fondue de poireaux frais
pates bio ; :
bio pates bio
PRODUIT Fromages a la coupe (6) Fromages a la coupe (6)
LAITIER Yaourt aux fruits BIO (6) AOP ou IGP Yaourt nature sucré BIO (6) AOP ou IGP Yaourt aux fruits BIO (6)
(selon disponibilité) (selon disponibilité)
Flan patissier Tartes aux fruits
DESSERT Fruits de saison BIO Erifede caioon BIO Fruits de saison BIO Fruits de saison BIO Erlits de saison BIO
Petit Pain Label Rouge (4) Petit Pain Label Rouge (4) Petit Pain Label Rouge (4) | Petit Pain Label Rouge (4) Petit Pain Label Rouge (4)
NSON 5
§1LISTE DES ALERGENES A TITRE INDICATIF S VE DE MODIFICATION LE JOUR DU MENU !l
hidg 2/e¢lesid.Cru e s 4.Gluten(PAIN TLJ) 5.Fruits a coque 6.Lait/Z.fupin 8. .Poisson 10.Fruits de Mer 11.Moutarde 12.Sésame 13.Soja 14.Sulfites.
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