COLLEGE JANSON DE SAILLY SITE DELACROIX

, . MENU S21 DU 19/05/2025 AU 23/05/2025 Région
/.//a/nSOn::sSaiﬂy/’ G ) -\/:: ﬁ [ ﬁ *‘IedeFranoe
MIDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE

Rosette de Lyon VPF (14)
Melon

Rillette VPF
Carottes rapées BIO
(11,14)

Concombre a la créme
(6,14)
Sardine a I'huile (9)

Feuilleté hotdog (1,6,8,14)
Salade composee (11,14)

Salade de crevettes
(3,11,14)
Salade d'artichauts (11,14)

PLAT

Sauté de beeuf au paprika
VBF
Filet de lieu MSC beurre au
citron (9)
Riz Basmatis
Haricot vert

Cuisse de poulet VVF roti
au herbes de Provence
Boudin noir aux pomme

Purée de pomme de terre

(6)

Omelette aux champignons
Petit pois carottes BIO

Steak Haché fagon
bouchére VBF
Sauce au poivre vert

Filet de Hoki MSC a la thai
(9)
Sauté de porc au cidre (14)
Boulgour (4)

PRODUIT
LAITIER

Yaourt nature sucre BIO (6)

Fromage a la coupe (6)
AOP ou IGP
(selon disponibilite)

Fromage a la coupe (6)
AQP ou IGP
(selon disponibilité)

Fromage a la coupe (6)
AOP ou IGP
(selon disponibilité)

Yaourt nature sucré BIO (6)

DESSERT

Fuit de saison BIO

Petit Pain Label Rouge (4)

Fuit de saison BIO

Petit Pain Label Rouge (4)

Danette chocolat
Fuit de saison BIO

Petit Pain Label Rouge (4)

Muffin aux fruits rouge
(maison, 4,8)

Fuit de saison BIO

Petit Pain Label Rouge (4)

Fruit de saison BIO

Petit Pain Label Rouge (4)

1 LISTE DES ALERGENES A TITRE INDICATIF SOUS RESERVE DE MODIFICATION LE JOUR DU MENU !!

1.Arachide 2.Céleri 3.Crustacés 4.Gluten(PAIN TLJ) 5.Fruits a coque 6.Lait 7.Lupin 8.0euf 9.Poisson 10.Fruits de Mer 11.Moutarde 12.Sésame 13.Soja 14.Sulfites.

Le Proviseur
P.FOURNIE

Le Secrétaire Général
Mme AUCLAIR-
MOHAMADOU

Le Technicien Restauration

M.CHAUMON



COLLEGE JANSON DE SAILLY SITE DELACROIX
MENU S22 DU  26/05/2025 AU 30/05/2025

't ) Région
Janson de Saitty= — B [EE e 1 LY N *
~Jans T @ > DT % fledeFrance
= Paris %{ Qe :‘ \&E"“Ni"{: \g‘:"—%ﬁ/ m_:_.“:‘_
MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Pastéque BIO Tabaulé (4) et
ENTREE : Salade de choux fleur i FERIE FERIE
Melon Charentais BIO o Salade de tomate au chili
vinaigrette (11,14)
(doux)
Sauté de dinde VVF a la : :
; Roti de porc aux fruits secs
Basquaise Emincé de beeuf au poivre Chili con carné
PLAT Filet de lieu MSC a la e T G FERIE FERIE
. Courgette sauté a 'ail Blé a Riz créole
Basqualse la tomates
Riz Pilaf

PRODUIT Fromage a la coupe (B) Fromage a la coupe (6)

LAITIER Yaourt nature sucré BIO (6) AQP ou IGP AOP ou IGP FERIE FERIE
{selon disponibilité) (selon disponibilité)
Gateau Basque
DESSERT Fuit de saison BIO Fuit de saison BIO Fuit de saison BIO FERIE FERIE
Petit Pain Label Rouge (4) | Petit Pain Label Rouge (4) | Petit Pain Label Rouge (4)

WLISTE DES ALERGENES A TITRE INDICATIF SOUS RESERVE DE MODIFICATION LE JOUR DU MENU !
1.Arachide 2.Céleri 3.Crustacés 4.Gluten(PAIN TLJ) 5.Fruits & coque 6.Lait 7.Lupin 8.0euf 9.Poisson 10.Fruits de Mer 11.Moutarde 12.Sésame 13.Soja 14.Sulfites.

Le Proviseur Le a?;e;adnéLiTS?ral Le Technicien Restauration
P.FOURNIE MOHAMADOU M.CHAUMON




