MENU S15 DU 07/04/2025 AU 11/04/2025
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MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
o Betterave BIO (11,14) Maquereaux a la tomate Chorizo
ENTREE Celstzrllar::(\a/e(i,((i,lii,:lill)l4) Salade de pois chiche Pizza fromage (4,6) (9,14) Concombre Tzatziki
' (11,14) salade composée (6,11,14)
Filet de colin meuniére
L MSC Sauté de ,po,rc VPP Brochette de poisson MSC
Emincé de beceuf VBF . . . Boulette végétal BIO .
PLAT Lasagne Vegétal Nouille sauté a la Thai . Purée de pdt
Strogonoff (11) Spaghettis R
. Chou-fleur a l'ail
Pomme de terre et courgette a l'ail
duo de haricots
Fromage a la coupe (6) Fromage a la coupe (6) Fromage a la coupe (6)
PLF’:?TDI;LT Yaourt sucre(g)e canne BIO AOP ou IGP AOP ou IGP AOP ou IGP Yaourt ardme citron BIO (6)
(selon disponibilité) (selon disponibilité) (selon disponibilité)
Fromage ?Jinz aux fruits Mousse coco Glace Mars
. 9 . . Fruit de saison BIO
DESSERT Fuit de saison BIO . " Fuit de saison BIO Fuit de saison BIO
Fuit de saison BIO
Petit Pain Label Rouge (4) Petit Pain Label Rouge (4) Petit Pain Label Rouge (4)

Le Proviseur
P.FOURNIE

Le Secrétaire Général
Mme AUCLAIR-

Petit Pain Label Rouge (4)

I LISTE DES ALERGENES A TITRE INDICATIF SOUS RESERVE DE MODIFICATION LE JOUR DU MENU !

Petit Pain Label Rouge (4)

MOHAMADOU

1.Arachide 2.Céleri 3.Crustacés 4.Gluten(PAIN TLJ) 5.Fruits a coque 6.Lait 7.Lupin 8.0euf 9.Poisson 10.Fruits de Mer 11.Moutarde 12.Sésame 13.Soja 14.Sulfites

Le Technicien Restauration

M.CHAUMON



