COLLEGE JANSON DE SAILLY SITE DELACROIX

MENU S14 DU 31/03/2025 AU 04/04/2025
J /) . - D ¥ Région
_~Janson de Jailly 7 quc% ac : il edeFran ce
Paris UE ﬂ
MIDI LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Tomate BIO / mozzarella | ceuf mimosa BIO (8,11,14) . - Salade de pomme de terre
ENTREE (6.11,14) Salade verte au thon et Co'es('i“’; 'l"la'lsj)“ BIO Cro's"g’;;‘;bjég’e(“’&8) a la Japonaise (8,11,13,14)
Salade composée mais (11,14) e Concombre BIO (6,11,14)
Saute de POUI?t BIO VVF L . Quenelle Nature aux Paupiette de dinde VVF a Saumon grllle ala
forestier Emincé de beeuf aux olives champianons de Paris lestracon Japonaise (13)
PLAT Dos de colin au citron confit (14) Pig : R g Riz sauté au soja (13)
. N . (4,6,8) Haricots a la tomate . ;
Epinard a la creme Pomme vapeur persillés . . . . Purée de haricots
Printaniere de légumes Haricot vert
Penne BIO Edamame
PRODUIT Fromage a la coupe (6) Fromage a la coupe (6) Fromage a la coupe (6)
Yaourt nature sucré BIO (6) AOP ou IGP AOP ou IGP AOP ou IGP Yaourt nature sucré BIO (6)
LAITIER . . .
(selon disponibilité) (selon disponibilité) (selon disponibilité)
iles flottante Tarte aux Fzzng;n €s (4.,6.8) Eclair au chocolat
' . . Fruit de saison BIO
DESSERT Fuit de saison BIO Fuit de saison BIO Fuit de saison BIO Fuit de saison BIO

Petit Pain Label Rouge (4)

Petit Pain Label Rouge (4)

Petit Pain Label Rouge (4)

Petit Pain Label Rouge (4)

Petit Pain Label Rouge (4)

N LISTE DES ALERGENES A TITRE INDICATIF SOUS RESERVE DE MODIFICATION LE JOUR DU MENU !!

1.Arachide 2.Céleri 3.Crustacés 4.Gluten(PAIN TLJ) 5.Fruits a cogue 6.Lait 7.Lupin 8.0euf 9.Poisson 10.Fruits de Mer 11.Moutarde 12.Sésame 13.Soja 14.Sulfites.
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Le Secrétaire Général
Mme AUCLAIR-
MOHAMADOU
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M.CHAUMON



