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Déjeuners de la semaine du 06 au 10 mai 2024

Lundi Mardi a Mercredi Jeudi _ glen s Vendredi
(Euf dur BIO mayonnaise Salade de tomate BIO/ | S e e s S
(8,11,1) Mozzarella
Betteraves BIO IDF *Pomelos BIO
Salade composée BIO Carotte et radis BIO IDF
Fileté de Poisson pané MSC
(4,8,9,5,10) Riz Creole BIO aux petit

Sauté de porc VPF 2 la légumes

tomates
Omelette BIO au

Pennes BIO (4) champignion BIO IDF (8)

*Courgettes BIO IDF Haut de cuisse de poulet VVF|

aux herbes
Edam BIO / Mimolette BIO *Laitage Nature BIO
*Fruit de saison BIO *Fruit de saison BIO
Gateaux BIO Eclair Chocolat : . e : e ,
Il LISTE DES ALLERGENES A TITRE INDICATIF SOUS RESERVE DE MODIFICATION LE JOUR DE MENU 1! ~ 1.Arachide

2.Céleris 3.Crustacés 4.Gluten ( pain TLJ) 5.Fruit a coque 6.Lait 7.Lupin 8.0euf 9.Poisson 10.Fruit de mer 11.Moutarde 12.Sésame 13.Soja 14.Sulfites.
°Plat végétarien

*aide union européenne a destination des école
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Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Buffet d'entrées Buffet d'entrées ol | e i e
Potage Potage
Escalope de dinde sauce
Pate auX saumonS$ / Pénne forestiére VVF |
B Pommes de terre BIO IDF / |
Carotte BIO £
*Camenbert BIO |  *Laitage Nature BIO
*Fruits de Sais¢gn BIO *Fruits de Saison BIO
Donut's au s cre Mousse chocolat

Le Technicien restauration
C. CHAUMON




