
Le Secrétaire Général                                          

M.GUILLEN

Le Technicien Restauration   

M.CHAUMON

MIDI

!! LISTE DES ALERGENES A TITRE INDICATIF SOUS RESERVE DE MODIFICATION LE JOUR DU MENU  !!                                                                                    

1.Arachide 2.Céleri 3.Crustacés 4.Gluten(PAIN TLJ) 5.Fruits à coque 6.Lait 7.Lupin 8.Oeuf 9.Poisson 10.Fruits de Mer 11.Moutarde 12.Sésame 13.Soja 14.Sulfites.                                                                                          

Le Proviseur                           

P.FOURNIE

DESSERT

VENDREDI

île flottante (4,6,8) Fruit de saison Fruit de saison

Escalope viennoise (4)
Burger de poulet (4)                        

Pomme sauté a l'ail

Pavé de poisson à la 

bordelaise                       

Epinards à la crème

Fromage à la coupe (6) Fromage à la coupe (6) Yaourt nature sucré (6)

Yaourt aux fruits (6)

Saucisse Fumée          

(porc, volaille ou nature)        

Duo de lentilles

Fruit de saison

Fromage à la coupe (6)

ENTREE

PLAT

PRODUIT                      

LAITIER

Emincé végétal (4,13)                               

façon Kebab                                        

Boulgour

Yaourt nature sucré (6)
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Carottes râpées à 

l'orientale
Céleri rémoulade Salade verte

Salami de Porc           

Roulé de volaille aux olives
Feuilleté au comté

MARDI MERCREDI JEUDILUNDI


