GROUPEMENT DECOMMANDES
JANSON DE SAILLY

LE DYNAMISME DE
SES ADHERENTS

Le groupement de commandes Janson de Sailly assure la passation des
marchés concernantle contrdle d‘hygiéne alimentaire, lavérificationet la
maintenance des moyens de lutte contre lincendie, ainsi que les trois
marchés de fournitures de denrées alimentaires fraiches.

En collaboration avec ses adhérents et avec l'appui de ses experts en
restauration, le lycée Janson de Sailly adopte une nouvelle méthode de
travail concernant les marchés de denrées alimentaires.

Sesadhérents ont été consultés afin
détablirlaliste des produits ainscrire
aumarché par le biais d'une enquéte
| de satisfaction suivie d'un groupe de
travail.

Cette rencontre a permis de mettre en
lumiére la volonté des adhérents de
prendre en compte les directives

régionales (bio...), dapporter aux éléves une cuisine de qualité
environnementale etorganoleptique,enaccordaveclesprioritésdulycée
Janson-de-Sailly certifié « Ecocerten cuisine » depuis 2013 : lutte contre
le gaspillage alimentaire, tri, réduction et valorisation des déchets, prise
en compte de la saisonnalité des produits...

La communauté éducative a également été consultée par le biais d'une
équipe enseignante, le but étant dimaginer, dans le cadre de ces
marchés, des projets pédagogiques autour de l'alimentation (rencontre
déleveurs, dégustation de produits...).
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M. MICHEL, responsable du service
| de restauration.

M. CHAUMON, formateur
hygiene alimentation, garant
de l'achat responsable.

M. BOISSEAU, responsable
technique en charge de
I'hygiene et de la sécurité.

M. VALENTIN, gestionnaire
de stock.

Mme LORENZI-SA,
assistante du groupement
de commandes.




